OFERTA CATERINGOWA

MENU BANKIETOWE
BUFET KAWOWY: CENA 35 PLN/OSOBA

Kawa z ekspresu cisnieniowego lub przelewowego po 400 ml/os., mix herbat (min. 4 rodzaje w tym czarna,
zielona, ziotowa lub owocowa - min. 2 torebki na osobe)do samodzielnego zaparzenia wodg przygotowang
w urzadzeniu typu warniku 400 ml napoju /os., woda mineralna gazowana i niegazowana — podana w szkla-
nym dzbanku (z cytryng i bez) lub w butelce 500 ml/os., dodatki: cukier (15 gr. na oobe.) , mleko krowie (50
ml na osobe), mleko roslinne (50 ml na osobe) cytryna (plasterek na osobe)

BUFET KAWOWY + CIASTO + OWOCE: CENA 60 PLN/OSOBA

mix ciast pieczonych 3 rodzaje ciast pieczone - zamiennie z gatunkdw: sernik, jabtecznik, drozdzowe z owo-
cem sezonowym, ciasto czekoladowe min. 2 kawatki ciasta na osobe (min. 100 g jeden kawatek ciasta) facz-
nie 400 g ciasta na osobe lub Ciasto bankietowe pieczone 3 rodzaje ciastek - drozdzéwka: z owocem, budy-
niem, kruszanka, rogaliki z masg orzechowag lub powidtami, babeczki, mini paczki serowe min. 2 sztuki na
osobe (min. 75 g jedna sztuka)

 $wieze owoce - mix owocow sezonowych (winogrona — 100 gr/os., jabtka, gruszki po 1szt/ 0s.) i potudnio-
we - banany, pomarancze, mandarynki, kiwi (po 1szt./ 0s.) lub melon, arbuz po 200gr/os. Owoce umyte, po-
porcjowane, przygotowane do konsumpcji. Minimum 3 rodzaje owocéw na osobe

BUFET KAWOWY + KANAPKI: CENA 60 PLN/OSOBA

Serwis kanapkowy obejmujacy: kanapki bankietowe (rézne rodzaje chleba — pumpernikiel, pszenny, razowy,
z mastem 82%, wedling, miesem, rybg, serami - rolada ustrzycka, brie, camembert, pastami warzywnymi i
dodatkami warzywnymi jak satata, pomidorki koktajlowe, papryka oliwki, ogdrek zielony i pastami majonez,
pasta z awokado, - min. 4 szt./os.

BUFET KAWOWY CIAGLY + KANAPKI + CIASTO + OWOCCE: CENA 95 PLN/OSOBA

Przerwa kawowa ciggta

- mix ciast pieczonych 3 rodzaje ciast pieczone - zamiennie z gatunkdéw: sernik, jabtecznik, drozdzowe z
owocem sezonowym, ciasto czekoladowe min. 2 kawatki ciasta na osobe (min. 100 g jeden kawatek ciasta)
facznie 400 g ciasta na osobe lub Ciasto bankietowe pieczone 3 rodzaje ciastek - drozdzéwka: z owocem,
budyniem, kruszankg, rogaliki z masg orzechowg lub powidtami, babeczki, mini pgczki serowe min. 2 sztuki
na osobe (min. 75 g jedna sztuka)

Swieze owoce - mix owocdw sezonowych (winogrona — 100 gr/os., jabtka, gruszki po 1szt/ os.) i potudniowe
banany, pomarancze, mandarynki, kiwi (po 1szt./ 0s.) lub melon, arbuz po 200gr/os. Owoce umyte, popor-
cjowane, przygotowane do konsumpcji. Minimum 2 rodzaje owocow na osobe

Serwis kanapkowy obejmujacy: kanapki bankietowe (rézne rodzaje chleba — pumpernikiel, pszenny, razowy,
z mastem 82%, wedling, miesem, rybg, serami - rolada ustrzycka, brie, camembert, pastami warzywnymi i
dodatkami warzywnymi jak satata, pomidorki koktajlowe, papryka oliwki, ogdrek zielony i pastami majonez,
pasta z awokado, - min. 4 szt./os.

Napoje:

do wyboru: Kawa z ekspresu ci$nieniowego 400 ml/os., mix herbat (min. 4 rodzaje w tym czarna, zielona,
ziotowa lub owocowa - min. 2 torebki na osobe)do samodzielnego zaparzenia wodg przygotowang w urzg-
dzeniu typu warniku 400 ml napoju /os),

soki 100 % (2 rodzaje: jabtkowy, pomoranczowy), podane w dzbankach (min 300 ml/os.)

woda mineralna gazowana i niegazowana — podana w szklanym dzbanku lub w butelce (500 ml/os.)
dodatki: cukier (15 gr. na oobe.) , mleko krowie (50 ml na osobe), mleko roslinne (50 ml na osobe) cytryna
(plasterek na osobe)



BUFET LUNCHOWY: CENA 70 PLN/OSOBA

PRZYKLADOWE MENU

Zupa krem warzywny

Zestaw 1 Piers z kurczaka (150-170 g), ziemniaki opiekane (150 g), mix surowek/warzywa gotowane (210 g
tacznie na osobe trzy rodzaje dodatkéw z kazdego min. 70 g na osobe), soki 100% (2 rodzaje), wode mine-
ralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.),

Zupa krem warzywny

Zestaw 2: zrazy wieprzowe/wotowe w sosie mysliwskim (150-170 g), kasza jeczmienna/gryczana/peczak
(150 g), mix suréwek/warzywa gotowane (210 g tacznie na osobe trzy rodzaje dodatkéw z kazdego min. 70
g na osobe), soki 100% (2 rodzaje), wode mineralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.),

Zupa krem warzywny

Zestaw 3: boeuf-strogonow (150-170 g),kluski ktgdzione/$lgskie/kopytka/kluski francuskie (150 g), mix surd-
wek/warzywa gotowane (210 g tgcznie na osobe trzy rodzaje dodatkéw z kazdego min. 70 g na osobe), soki
100% (2 rodzaje), wode mineralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.),

Zupa krem warzywny

Zestaw 4: toso$ / dorsz / sola pieczona (150-170 g), ziemniaki zapiekane z ziotami (150 g),mix suréwek/wa-
rzywa gotowane (210 g tacznie na osobe trzy rodzaje dodatkéw z kazdego min. 70 g na osobe), soki 100% (2
rodzaje), wode mineralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.)

Zupa krem warzywny

Zestaw 5: mix pierogdw: ruskie, z kapustg i grzybami, ze szpinakiem, z soczewicg, z kaszg gryczang i serem -
okraszone cebulkg, bez dodatkéw miesnych (po 6 szt. na osobe), soki owocowe 100 % (2 rodzaje), wode mi-
neralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.),

Zupa krem warzywny

Zestaw 6: danie jednogarnkowe: makaron/ kasza/ryz (100 g) z warzywami (min. 200 g) i sosem lub pesto,
soki 100 % (2 rodzaje), wode mineralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.).

Zupa krem warzywny

Zestaw 7: ziemniaki/kasza/ryz (100 g) kotlet weganski (soczewica/ciecierzyca/soja/warzywne - 150/170g),
mix surowek/warzywa gotowane (210 g tgcznie na osobe trzy rodzaje dodatkéw z kazdego rodzaju min. 70
g na osobe), soki 100% (2 rodzaje), wode mineralng podang w dzbankach z cytryng (min. 300 ml/os.),

BUFET PRZEKASKOWY PREMIUM CENA 50 PLN/OSOBA

Przekaski finger foods: brioszka z szarpang kaczka, rolls z wege kurczakiem, mini croissant z fososiem, mini
tarta z krewetka, mini eklerek z serem, carpaccio wotowe na grzance, mini sandwich z pastrami, wegarska
rézowa satatka z buraka

BUFET PRZEKASKOWY CENA 50 PLN/OSOBA

Przekaski finger foods: kanapka bankietowe z miesem, warzywami, serami, tortilla z kurczakiem lub wa-
rzywna, roladki z tatarem, mini burger, tarta ze szpinakiem lub kurczakiem, volevanty z pastami warzywny-
mi, serowymi, koreczki z wedling, serem i dodatkami.

BUFET KANAPKOWY CENA 35 PLN/OSOBA

Serwis kanapkowy obejmujacy: kanapki bankietowe (rézne rodzaje chleba — pumpernikiel, pszenny, razo-
wy,, z mastem 82%, wedling, miesem, rybga, serami - rolada ustrzycka, brie, camembert, pastami warzywny-
mi i dodatkami warzywnymi jak satata, pomidorki koktajlowe, papryka oliwki, ogérek zielony i pastami ma-
jonez, pasta z awokado, - min. 4 szt./os. (po dwie z miesem i dwie wegetarianskie),

BUFET SALATKOWY CENA 30 PLN/OSOBA

Serwis satatkowy 2 rodzaje (w tym jeden rodzaj wegetarianski a drugi z miesem lub rybg) - kazda min. 150 g
na osobe, porcjowane na kazdg osobe spotkania podawane w pucharkach szklanych z sosem jogurtowym/
vinegret/oliwg



BUFET SLtODKI CENA 30 PLN/OSOBA

mix ciast pieczonych 3 rodzaje ciast pieczone - zamiennie z gatunkow: sernik, jabtecznik, drozdzowe z owo-
cem sezonowym, ciasto czekoladowe min. 4 kawatki ciasta na osobe (min. 100 g jeden kawatek ciasta) tgcz-
nie 200 g ciasta na osobe



